
Que diriez-vous d’un petit dîner à l’Elysée ?  
Par Alexandre VOR  

 

 

 



 

 

«  D'après Le Figaro, le chef de l'Elysée, Guillaume Gomez, 36 
ans, meilleur ouvrier de France 2004, proposait aux convives de 
François Hollande en entrée une "gourmandise de foie gras 
truffé", accompagnée d'un Château d'Yquem 1997 [NDLR :noté 
96/100 chez Robert Parker, prix grand public 220 euros la 
bouteille].   

http://www.lefigaro.fr/politique/le-scan/coulisses/2014/03/28/25006-20140328ARTFIG00163-le-menu-que-nicole-bricq-a-trouve-degueulasse-a-l-elysee.php
https://www.lexpress.fr/styles/saveurs/il-y-a-un-nouveau-chef-a-l-elysee_1295906.html
https://www.lexpress.fr/styles/saveurs/recette/billes-de-foie-gras-truffees_1200041.html
https://www.lexpress.fr/styles/saveurs/recette/billes-de-foie-gras-truffees_1200041.html
https://www.lexpress.fr/styles/saveurs/un-bordeaux-1811-vin-blanc-le-plus-cher-du-monde_1015438.html
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Suivait une "volaille landaise rôtie, viennoise de champignons" et 
d'un "moelleux de pommes de terre forestière".  
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Pour accompagner le plat, un Château Lafite Rothschild 1999 
[NDLR :noté 95/100 chez Robert Parker, prix grand public 460 
euros].  
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Capture écran page Facebook du chef de l'Elysée 

Enfin, les convives ont pu déguster par la suite un plateau de 
fromages avant de finir par le dessert, "nuance chocolat et caramel, 
glace acidulée". L'histoire ne dit pas ce que sont devenus les restes, 
si restes il y a eu... » 

Le mot de la fin 

Françaises, français, gardez espoir : la prochaine fois ce sera Macron 
lui-même qui va vous inviter. En attendant sucez des carottes.  

------&&&&&&------ 

 

https://lexpansion.lexpress.fr/entreprise/chateau-lafite-rothschild-contre-chateau-lafitte-la-guerre-s-exporte-en-chine_425606.html#xtor=AL-189

